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odstranovac mastnoty a pripdlenin
za studena

POPIS

FREN OVEN CLEANER je koncentrovany odstranovac¢ pripdlenej
mastnoty na rary, grily, varné dosky a fritézy. Vd'aka svojim emulgacnym
a disperga¢nym vlastnostiaom rychlo a bez ndmahy odstranuje silne
zapeceny tuk, olej, rastlinny tuk a iné odolné zuhol'natené zvysky potravin.

PREDNOSTI PRODUKTU

FREN OVEN CLEANER je vysokouc&inny C&istiaci prostriedok na ruary, grily,
fritézy, rotacné grily, konvektomaty, spordky, odsdvace pdr a filtre. Skvele
funguje na rostoch, valcovych griloch na pdrky v rozku, rota¢nych peciach
a grilovacich doskdch. Biologicky odburatel’'ny prostriedok.

VYHODY POUZIVANIA

* koncentrovany, vysokouc€inny na silne znec&istenych povrchoch

e Usporné ddavkovanie pre ekonomické pouzitie

« zmes alkalickych latok rychlo prenikd a uvoltuje usadené mastnoty,
pripdlené a zuhol'natené zvysky potravin

¢ na pravidelné Cistenie silne znecistenych povrchov

« na pouzitie vo vsetkych priestoroch na pripravu jeddl ako su
kuchyne v resStaurdcidch, kaviarnach, pekdriach, prevdadzkach
rychleho obc&erstvenia, domoch déchodcov, nemocniciach, skoldch,
upratovacich a udrzbdrskych sluzbdch atd'.

POUZITIE A APLIKACIA

Grily, rotac¢né grily, rary na pecenie, grilovacie dosky:

1. Predhrejte na teplotu medzi 50°C az 60°C, pred &istenim zariadenie
vypnite.

2. Aplikujte pomocou rozprasovaca (flasa HYG02548 + rozprasovad
HYGO02544) zo vzdialenosti 20-25 cm priamo na oSetrovany povrch a
nechajte pdsobit 5 az 10 minut podl’a miery znecistenia.

3. Odstrante uvol'nené zvysky kefou (HYG02096, HYGO02114) alebo
pomocou padu (HYG01791, HYGO1973), $pongiou (HYG02534), vihkou
mikrovldknovou utierkou (HYG01291) alebo papierovou utierkou
(HYG02466).

4. Dokladne utrite vihkou mikrovldknovou utierkou.

Filtre odsavaca par:

1. Vypnite varné zariadenie a odsdvac pdr.
2. Demontujte filtre odsdvaca pdr.

TECHNICKY LIST 001/2023.12


https://www.hygsi.sk/upratovacie-pomocky-ms4/polyetylenova-flasa-s-ryskou-transparentna-600-ml/
https://www.hygsi.sk/upratovacie-pomocky-ms4/rozprasovacia-hlavica-so-sacou-trubicou-haccp-modra/
https://www.hygsi.sk/najdene-produkty/HYG02096/
https://www.hygsi.sk/systemova-hygiena/haccp-kefa-na-umyvanie-s-dlhou-ruckou-mix-farieb/
https://www.hygsi.sk/hygiena-objektov/profesionalny-zeleny-cistiac-pad-15x20cm-10-ksbal/
https://www.hygsi.sk/upratovacie-pomocky/pady-2ksbal-cierne/
https://www.hygsi.sk/haccp-utierky-handry-hubky-a-spongie/haccp-spongia-s-aktivnou-sietkou-zlta/
https://www.hygsi.sk/upratovacie-pomocky/smicro-utierkaspongiova23x23cm-zelena/
https://www.hygsi.sk/papier/siutri-midi-cell-120-papierove-utierky/

3. Pouzite FREN OVEN CLEANER v koncentrdcii 50-100 ml na 1l hordcej vody podl’a miery znecistenia. Ponorte
filtre do Cistiaceho roztoku. Nechajte pdsobit aspori 30 minut.

4, Filtre vycistite kefou (HYG02096), jemne vydrhnite, venujte pozornost oblastiam s nahromadenou
mastnotou. Nedrhnite prilis silno, pretoze by to mohlo poskodit filtre.

5. Opldachnite filtre hordcou vodou, tym sa odstrdnia zvysné necistoty.

6. Filtre nechajte Uplne vyschnut.

Fritézy:

1. Vypnite fritézu, nechajte olej vychladnut.

2. Vypustite olej, pomocou potravindrskej Spachtle (HYG01852) odistite vnutorné steny od nahromadenych
zvyskov. Odstrdnte hrubé necistoty a opldchnite zvysky.

3. Naplnite nddobu fritézy Cistou vodou tesne pod ¢iaru hladiny oleja.

4. Pridajte &istiaci prostriedok FREN OVEN CLEANER v koncentrdcii 100 ml prostriedku na 1l vody.

5. Fritézu uzavrite vekom, zapnite a pomocou termostatu udrzujte teplotu 90°C po dobu 30 min, ndsledne
fritézu vypnite.

6. Po vychladnuti fritézu vypustite, pomocou kefy (HYG02096, HYG02114) alebo padu (HYG01791, HYG01973)
odstrdante vsetky zvysky a necistoty, ktoré zostali na stendch.

7. Vykurovacie telesd (3pirdlu) docistite §pongiou. Dékladne opldchnite horicou vodou.
TECHNICKE UDAJE

Fyzikdalny stav kvapalina pH 13 (100%)

Farba produktu hnedd Hustota 1117 - 1137 kg/m3

Véna charakteristicka UFI koéd 0250-VOMV-P003-U7UR
NEBEZPECENSTVO

H302, H314, H318, P101, P102, P264, P280, P301 + P310, P301 + P330 + P331, P303 + P361 + P353, P304 + P340,
P305 + P351 + P338, P310, P501

SKLADOVANIE

Skladujte v pévodnom dékladne uzavretom obale na suchych miestach, bezpecne mimo dosahu deti. Produkt
nevystavujte mrazu, vlhkym podmienkam ani vysokym teplotdm. Neskladujte v pritomnosti potravin, krmiva
pre zvieratd ani v blizkosti liekov ¢i lekdrnicky.

BEZPECNOST

Pred poufzitim si vzdy precitajte etiketu a informdcie o produkte. Podrobnejsie informdcie o poufZiti a likviddcif
produktu si precitajte v karte bezpecnostnych udajov.

BALENIE A INFORMACIE PRE OBJEDNAVANIE

- . Pocet krt. Pocetradov Pocet krt. Kéd EAN
Nazov produktu Balenie v rade napalete  napalete  produktu kéd produktu
FREN Professional 4x5l 8 4 32 HYG02553 = 8588009010678

Oven Cleaner

% Zl‘m See Trade s.r.o. Hronskd 6056/8, 93401 Levice e-mail: office@seetrade.sk,
tel./fax: 036-6305850 web: www.seetrade.sk, www.hygsi.sk


https://www.hygsi.sk/upratovacie-pomocky-pre-potravinarsky-priemysel/haccp-kefa-na-riad-do-1400c-rozne-farby/
https://www.hygsi.sk/upratovacie-pomocky-pre-potravinarsky-priemysel/spachtla-potravinarska-plastova-biela-stredna-tepelna-odolnost-2+679/
https://www.hygsi.sk/upratovacie-pomocky-pre-potravinarsky-priemysel/haccp-kefa-na-riad-do-1400c-rozne-farby/
https://www.hygsi.sk/systemova-hygiena/haccp-kefa-na-umyvanie-s-dlhou-ruckou-mix-farieb/
https://www.hygsi.sk/hygiena-objektov/profesionalny-zeleny-cistiac-pad-15x20cm-10-ksbal/
https://www.hygsi.sk/upratovacie-pomocky/pady-2ksbal-cierne/
https://www.hygsi.sk/najdene-produkty/%25C5%25A1pongia/

